
 

 Nur Barzahlung möglich 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

 

 

Wirtshausmenü 

 

 

Hühnereinmachsuppe 

Hühnerklein & Bröselknödel 

5,90 € 

 

 

gekochter Kavalierspitz  

Semmelkren, Bouillongemüse & Kartoffelstampf 

16,50 € 

 

 

Schokoladenriegel 

aus der Callebaut Schokolade 

geschmorte Williamsbirne, Tonkabohnen-Ganache 

karamellisierte Walnüsse & Tonkabohneneis  

9,90 € 

 

 

 

  Menüpreis 

 31,50 € 

 



 

 Nur Barzahlung möglich 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

Gedeck ab 2 Personen 

Waldviertler Bauernbrot, aufgeschlagene Nussbutter 

Gsöchts & eingelegtes Gemüse 

5,90 € pro Person 

 

 

Chicorée 

Eingelegte Datteln 

Marinierter Frisée & Radicchio 

Eingelegter Sellerie & Grapefruit 

Grapefruit Beurre blanc 

14,00 € 

 

 

Beef Tartar 

„geschnitten - nicht faschiert“ 

Nussbutter & Schwarzbrot 

14,00 € 

 

 

Hühnereinmachsuppe 

Hühnerklein & Bröselknödel 

5,90 € 

 

 

Kräftige Rindssuppe 

Frittaten oder Milzschnitte & Gemüse 

4,50 € 

 



 

 Nur Barzahlung möglich 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

 

Romanasalat 

Gerösteter Cremepolenta, Granola 

Balsamico-Marinade, gepickeltes Kraut 

Nussbutterschaum 

15,80 € 

 

 

Kärntner Kasnudel 

Braune Butter, Blattsalat 

viel Schnittlauch 

15,80 € 

 

 

Lachsforelle 

Fregola Sarda, geschmorte Rote Rübe 

Dillöl & Beurre blanc 

21,80 € 

 

 

gebackenes Fürstenberger Karpfenfilet 

Petersilienkartoffeln & Sauce Remoulade 

18,50 € 

 

 

 



 

 Nur Barzahlung möglich 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

Waldland Entenbrust 

Berglinsen mit Speck & Wurzelwerk, 

Kohlgemüse, Grießknödel & Orange 

29,90 € 

 

 

Coq au Vin 

Hühnerkeulen in Rotwein geschmort 

Speck-Champignon-Schalottensauce 

Eierspätzle mit Nussbutter 

16,80 € 

 

 

geschmorte Rindsroulade  

Nussbutter-Selleriecreme, hausgemachte Kroketten 

Preiselbeeren vom Waldviertler Wald 

21,50 € 

 

 

gekochter Kavalierspitz  

Semmelkren, Bouillongemüse & Kartoffelstampf 

16,50 € 

 

 

Cordon Bleu 

Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren & gemischtem Salat 

14,90 € 

 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 

Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren & gemischtem Salat 

13,50 € 



 

 Nur Barzahlung möglich 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

 

Crème brûlée 

Ottinger Kriecherlsorbet mit Rum 

Mandelcrumbles 

7,50 € 

 

 

Powidltascherl 

in Zimtbrösel gewälzt 

klassischer Zwetschgenröster & Vanilleeis 

9,90 € 

 

 

Schokoladenriegel 

aus der Callebaut Schokolade 

geschmorte Williams Birne, Tonkabohnen-Ganache 

karamellisierte Walnüsse & Tonkabohneneis 

9,90€ 

 

 

Hausgemachtes Eis und Sorbets 

Ottinger Kriecherl mit Rum 

Kokos 

Vanille 

Tonkabohne 

Zimt 

Tagessorbet 

 

 

                          Je Kugel 2,80 


