Die Handschrift bleibt.
Der Stil wird feiner.
Keine Show.

Nur Haltung.

08/15 und ein Schritt weiter -,,08/16“.

Damit wir euch ein stimmiges Menuerlebnis bieten kénnen,
servieren wir unsere Menus ausschlieflich fir den gesamten Tisch.
Eine Kombination mit A-la-carte-Gerichten ist daher nicht méglich.

Euer Team vom Gasthof Thaler



0816 - MENU

ABENDMENU INKLUSIVE GEDECK
3 GANGE £72

Saibling, Reh & Buchweizen

4 GANGE € 86

Saibling, Krautroulade, Reh & Buchweizen

5 GANGE € 98
Saibling, Ochsenschlepp, Krautroulade, Reh & Buchweizen

WEINBEGLEITUNG +€ 22/29/36
ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG +€18/24/30

Kleine Grif3e

Brot & Butter

GEBIRGSSAIBLING
mit Miso-Yuzu lackiert, Kohlrabisalat
Dillcreme & Holunder-Vinaigrette

OCHSENSCHLEPP
Karntner Kirchtagssuppe,
eingelegte Weintrauben, Verjus-Traubengelee
mit Schalotten sautierter Spinat & Korinthen

KRAUTROULADE VOM OTSCHERBLICKSCHWEIN
fermentierte Salatgurke, gepickeltes Frihkraut
eingelegte Marille 2025 & Nussbutterschaum

+ 20g confierte Wiener GUGUMUCK Schnecken € 8,00

WALDVIERTLER REH
Schroffinger Portwein-Kirschen, sautierte Eierschwammerl
grine Bohnen & Pastinaken-Limetten-Plree

GEROSTETER BUCHWEIZEN
Eis & Crumbles aus Sizilianischen Pistazien
Opalys-Schokolade & verkochte Himbeeren

SUf3er Ausklang

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



0816 - MENUOHNETIER

ABENDMENU INKLUSIVE GEDECK
3 GANGE € 60

Sommersalat, Romanasalat & Buchweizen

4 GANGE € 74

Sommersalat, Melanzani, Romanasalat & Buchweizen

5 GANGE € 86
Sommersalat, Karfiol Melanzani, Romanasalat & Buchweizen

WEINBEGLEITUNG +€ 22/29/36
ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG +€18/24/30

Kleine Grif3e

Brot & Butter

SOMMERSALAT
geflllte Zucchini-Cannelloni mit Ricotta
Tomaten-Sherrymarinade, Basilikum & CroQtons

BBQ-KARFIOL
reduzierte BBQ-Creme, marinierter Karfiol
Zitronenmarmelade & Beurre Blanc

MELANZANI
Confit aus gegrilltem Spitzpaprika, Melanzani-Miso-Creme
Fenchelsalat & Safransud

ROMANASALAT
Gerdsteter Polenta, eingelegtes Spitzkraut
Nussbutterschaum & Sonnenblumendl

GEROSTETER BUCHWEIZEN
Eis & Crumbles aus Sizilianischen Pistazien
Opalys-Schokolade & verkochte Himbeeren

SUf3er Ausklang

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



AUS UNSERER,,0815“ WIRTSHAUSKUCHE

Um den ersten Hunger zu stillen, wirden wir euch gerne
vorab unser Gedeck zum Teilen servieren.
(Nur tischweise)

GEDECK
Ofenwarmes Roggen-Malzbrot,
Heumilchbutter & Gartenkresse

€420

BEEF TATAR

(geschnitten - nicht faschiert)
Getoasteter Brioche & Heumilchbutter
€15,00

KRAFTIGE RINDSSUPPE
Frittaten, Bouillongemuse & Schnittlauch
€450

WEISSE TOMATENCREMESUPPE
Basilikumol & Croltons
€ 6,00

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



KARNTNER KASNUDELN
Braune Butter, reichlich Schnittlauch
gruner Blattsalat
€15,80

GEBRATENES KARPFENFILET
Teichwirtschaft Furstenberg
Fregola Sarda, sautierter Spinat

Beurre blanc
€ 21,00

GEKOCHTER KAVALIERSPITZ
von der Kalbin
Eierschwammerlsauce

Semmelknodel & Bouillongemuse
€18,90

WIENER SCHNITZEL
vom Otscherblickschwein
Preiselbeermarmelade (natirlich hausgemacht)
Zitrone & Erdapfel-Vogerlsalat
€15,90

FILETSTEAK
von der Kalbin
mit Krauterkruste, Sauce Madeira

gebackene Schupfnudeln & Speckbohnen
€ 38,00

+ 20g confierte Wiener GUGUMUCK Schnecken
€ 8,00

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



KLASSISCHE MARILLENKNODEL
in Butterbrosel
1 Stlick € 4,90

SCHOKOLADEN-GATEAU
Himbeersorbet
€8,00

EIS & SORBETS (hausgemacht)
Vanille
Erdbeere
Himbeere

Sauerrahm
€ 3,00/Kugel

EISKAFFEE

Klassisch mit Salzburger BIO-Vanilleeis
Gerostete Mandeln, Obers
€750

AFFOGATO
Kleiner Espresso mit Salzburger BIO-Vanilleeis
€450

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns bitte an.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.



